
KPI Template ตัวช้ีวัดภายใตแผนพัฒนายุทธศาสตรพัฒนาระบบสงเสริมสุขภาพและอนามัยส่ิงแวดลอม 
ระยะ 5 ป (พ.ศ. 2566 -2570) กรมอนามัย 

ประเด็นยุทธศาสตรท่ี 2. สงเสริมสุขภาพกลุมวัยและอนามัยสิ่งแวดลอมสูเมืองสุขภาพด ี
เปาประสงคท่ี 5. ประชาชนอยูในสภาพแวดลอมท่ีเอ้ือตอการมีสุขภาพด ี
ระดับการแสดงผล จังหวัด/เขต/ประเทศ 
คลัสเตอรเจาภาพ อนามัยสิ่งแวดลอม 
ช่ือตัวช้ีวัด 21. รอยละของสถานท่ีจำหนายอาหาร ผานเกณฑมาตรฐานตามกฎหมาย 
คำนิยาม สถานที่จำหนายอาหาร หมายถึง สถานที่จำหนายอาหาร ตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข 

พ.ศ. 2535 และที่แกไขเพิ่มเติม และกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จำหนายอาหาร พ.ศ. 
2561 ประกอบดวย 3 องคประกอบดงันี้  
  1. อาคาร สถานท่ี หรือบริเวณใด ๆ ท่ีมิใชท่ีหรือทางสาธารณะ และมิใชการขายของในตลาด 
  2. ท่ีจัดไวเพ่ือประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสำเร็จ  
  3. มีการจําหนายใหผูซื้อสามารถบริโภคไดทันที ทั้งนี้ ไมวาจะเปนการจําหนาย โดยจัดใหมี
บริเวณไวสําหรับการบริโภค ณ ท่ีนั้น หรือ นําไปบริโภคท่ีอ่ืน 
มาตรฐาน Clean Food Good Taste หมายถึง เกณฑการรับรองมาตรฐานสถานที่จำหนาย
อาหาร ระดับพื ้นฐาน ซึ ่งตองผานเกณฑการประเมินมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร “สถานท่ี
จำหนายอาหาร” อาหารสะอาด รสชาติอรอย (Clean Food Good Taste) ระดบัพ้ืนฐาน จำนวน 
5 หมวด  ประกอบดวย 

หมวด 1 สถานท่ีจำหนายอาหาร 
หมวด 2 อาหาร กรรมวธิีการทำ ประกอบ หรือปรุง การเก็บรักษา และจำหนายอาหาร 
หมวด 3 สุขลักษณะของภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชอ่ืน ๆ  
หมวด 4 สุขลักษณะสวนบุคคลของผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหาร  
หมวด 5 ตรวจการปนเปอนเชื้อโคลิฟอรมแบคทีเรียในอาหาร ภาชนะ อุปกรณ มือผูสัมผัส

อาหาร 
มาตรฐาน Clean Food Good Taste Plus หมายถึง เกณฑการรับรองมาตรฐานสถานท่ี
จำหนายอาหาร ระดับดีมาก ซ่ึงตองผานเกณฑการประเมินมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร “สถานท่ี
จำหนายอาหาร” อาหารสะอาด รสชาติอรอย (Clean Food Good Taste) ระดบัพ้ืนฐาน จำนวน 
5 หมวด และผานเกณฑการพัฒนาและยกระดับมาตรฐานสถานที่จำหนายอาหารในระดับ
กาวหนา จำนวน 9 ขอ  
เกณฑการร ับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกร ุงเทพมหานคร หมายถึง สถาน
ประกอบการอาหารท่ีจะไดรับปายรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานครจะตอง
เปนสถานประกอบการอาหารท่ีไดรับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจงตามกฎหมายวาดวย
การสาธารณสุขและผานการประเมินตามเกณฑมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร 
4 องคประกอบหลัก 
  1. ดานสุขลักษณะทางกายภาพ อาคารสถานท่ี (Place) 



  2. ดานคุณภาพอาหาร (Food) 
  3. ดานบุคลากร ผูสัมผัสอาหาร (Food Handler) 
  4. ดานการบริการท่ีเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม (Green Service) 

เกณฑเปาหมาย :  
ปงบประมาณ 66 ปงบประมาณ 67 ปงบประมาณ 68 ปงบประมาณ 69 ปงบประมาณ 70 

รอยละ 30 รอยละ 35 รอยละ 40 รอยละ 60 รอยละ 70 
หมายเหตุ : กำหนดคาเปาหมายตาม (ราง)กรอบแผนยุทธศาสตรการพัฒนาระบบสงเสริมสุขภาพและอนามัยสิ่งแวดลอม  
               ระยะ 5 ป (พ.ศ. 2566 – 2570) กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข (ฉบับวันท่ี 3 ก.ค. 65) 
 

วัตถุประสงค  เพ่ือใหจังหวัดมีการขับเคลื่อนการดำเนินงานสุขาภิบาลอาหารท่ีมีความตอเนื่องและมี
ประสิทธิภาพ รวมถึงมีสถานท่ีจำหนายอาหารท่ีไดมาตรฐาน สะอาด ปลอดภัยใหบริการในพ้ืนท่ี 

ประชากรกลุมเปาหมาย 77 จังหวัด 

วิธีการจัดเก็บขอมูล 1. สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด ขับเคลื่อนการดำเนินงานตามเกณฑตัวชี้วัด และรายงาน ผล
การดำเนินงานตามตัวชี้วัดในแบบฟอรมท่ีกำหนด (ระบบ Google Form) เปนรายไตรมาส 
2. ศูนย อนามัยนำขอมูลจากระบบ Google Form มาว ิเคราะห GAP ในภาพรวมของ 
เขตสุขภาพ และจัดทำแผนปด GAP ในปถัดไป รวมทั้งการตรวจประเมินเชิงคุณภาพ พรอม
จัดสงใหกรมอนามัย  
3. กรมอนามัย วิเคราะหขอมูลฯ ระดับประเทศ จัดทำเปนรายงานสรุปผลการดำเนินงานฯ 
รายไตรมาส   
4. กรมอนามัย จัดสงรายงานผลการดำเนินงานฯ กระทรวงสาธารณสุข    

แหลงขอมูล สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด/กรุงเทพมหานคร/องคกรปกครองสวนทองถ่ิน 

รายการขอมูล 1 A = จำนวนสถานท่ีจำหนายอาหารผานเกณฑมาตรฐานตามกฎหมายกำหนด 

รายการขอมูล 2 B = จำนวนสถานท่ีจำหนายอาหารท่ีรวมพัฒนาเกณฑมาตรฐานตามกฎหมายกำหนด  

สูตรคำนวณตัวช้ีวัด  = (A*100)/B 

ระยะเวลาประเมินผล รายไตรมาส รอบ 6, 9 และ 12 เดือน (มีนาคม, มิถุนายน และ กันยายน 2566)  

วิธีการประเมินผล :  1. สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด ประสานและขับเคลื่อนการดำเนินงานตามเกณฑตัวชี้วัดรวมกับ
หนวยงานท่ีเก่ียวของในระดับพ้ืนท่ี และรายงานตามแบบฟอรมท่ีกำหนด 
2. ศูนยอนามัย  
   2.1 วิเคราะหและวางแผนการขับเคลื่อนงานสุขาภิบาลอาหารในพ้ืนท่ีท่ีรับผิดชอบ  
   2.2 สนับสนุน ติดตาม กำกับการดำเนินงานสุขาภิบาลอาหารของสำนักงานสาธารณสุข
จังหวัด และองคกรปกครองสวนทองถ่ิน 
   2.3 ประเมินผลการดำเนินงานของสำนักงานสาธารณสุขจังหวัดทุกจังหวัด  
   2.4 จัดทำสรุปผลการดำเนินงานตามตัวชี้วัดฯ ภาพรวมของเขต รวมทั้งสุมประเมินฯ เชิง
คุณภาพในพ้ืนท่ี 



3. กรมอนามัยรวมกับภาคีเครือขายสุมประเมินเชิงคุณภาพฯ ในระดับเขต/พื้นที่ และจัดทำ 
สรุปผลการดำเนินงานตามตัวชี้วัดฯ ภาพรวมของประเทศ 

เอกสารสนับสนุน :  1. พระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.2535 และท่ีแกไขเพ่ิมเตมิ 
2. คูมือวิชาการสุขาภิบาลอาหารสำหรับเจาหนาท่ี 
3. กฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานท่ีจำหนายอาหาร พ.ศ. 2561 และกฎหมายท่ีเก่ียวของ 
4. คูมือ การดำเนินงานสุขาภิบาลอาหารตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานท่ีจำหนาย
อาหาร พ.ศ. 2561 
5. คูมือ อาหารสะอาด รสชาติอรอย (Clean Food Good Taste) 
6. คูมือ การดำเนินการของหนวยงานจัดอบรมตามประกาศอบรมผูประกอบกิจการและ 
ผูสัมผัสอาหาร 
7. คูมือ หลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร สำหรับผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหาร 

รายละเอียดขอมูล
พ้ืนฐาน 

Baseline data หนวยวัด ผลการดำเนินงานในรอบปงบประมาณ พ.ศ. 
2563 2564 2565 

จังหวัดมีการขับเคลื่อน
การดำเนินงานอาหาร
ปลอดภัยท่ีมี
ประสิทธิภาพ 

แหง - - 380 

หมายเหตุ :  
สถานท่ีจำหนายอาหารผานเกณฑมาตรฐาน ระดับดีมาก (Clean Food Good Taste Plus) 
 

ผูใหขอมูลทางวิชาการ 
/ผูประสานงานตัวช้ีวัด 

1. นายเอกชัย ชัยเดช                 ตำแหนง นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการ     
โทรศัพทท่ีทำงาน : 0 2590 4178   โทรศัพทมือถือ : 081 569 9044 
โทรสาร :  0 2590 4188             E-mail : ekkachai.c@anamai.mail.go.th  
2. นางสาวอารยา วงศปอม  ตำแหนง นักวิชาการสาธารณสุขปฏิบัติการ 
โทรศัพทท่ีทำงาน : 0 2590 4861  โทรศัพทมือถือ : 080 397 4445 
โทรสาร : 0 2590 4186   E-mail : Araya.w@anamai.mail.go.th 
สถานท่ีทำงาน สำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ  กรมอนามัย    

หนวยงานประมวลผล
และจัดทำขอมูล 
(ระดับสวนกลาง) 

นางสาวอารยา วงศปอม  ตำแหนง นักวิชาการสาธารณสุขปฏิบัติการ 
โทรศัพทท่ีทำงาน : 0 2590 4861  โทรศัพทมือถือ : 080 397 4445 
โทรสาร : 0 2590 4186   E-mail : Araya.w@anamai.mail.go.th 
สถานท่ีทำงาน สำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ  กรมอนามัย    

ผูรับผิดชอบการรายงาน
ผลการดำเนินงาน 

1. นางลลนา ทองแท                   ตำแหนง  นักวิเคราะหนโยบายและแผนชำนาญการ 
โทรศัพทท่ีทำงาน : 0 2590 4180    โทรศัพทมือถือ :  08 9413 4968 
โทรสาร :  0 2590 4188              E-mail :  lalana.t@anamai.mail.go.th 
2. นางสาวปวริศา ดิษยาวานิช        ตำแหนง นักวิเคราะหนโยบายและแผนปฏิบัติการ 
โทรศัพทท่ีทำงาน : 0 2590 4801    โทรศัพทมือถือ : 08 5514 3891 

mailto:lalana.t@anamai.mail.go.th


โทรสาร : 0 2590 4188               E-mail : Pawarisa.d@anamai.mail.go.th 
สถานท่ีทำงาน สำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ  กรมอนามัย 
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